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PLATEAU Apéritif

Charcuterie Chiffonnade 6 personnes.............cccceeeeeeecuvviieeeeeennnnns 28,50 €

® Jambon Cuit et Séché e Pickels (Légumes a 1'Aigre Douce)
® Rosette e Fromage Emmental et St Nectaire
e Mini Paté Crofte Richelieu e Fuseau Lorrain
e Fromage de Téte e Assortiment
® Gouttes de Poivrons
Q Q
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 Canapé€s Prestiges Minimum 10 pieces par variété .........oovvervienunenne 1,25 € piece

e Crevettes, Creme e Foie Gras, Magrets

e Saumon, Créme de Raifort - )
e Chiffonnade Jambon cuit, Jambon séché

e Grand-mere, Tomates Séchées

e Mini Mauricettes Minimum 10 pieces par variété......................ccuun.... 1,30 € piece
e Saumon Fumé - Paté de Campagne - Jambon Fumé - Rosette - Ail et Fine Herbes

e Tartines Rustiques Minimum 10 pieces par variété .........ccooveuvveeeennnnne. 1,35 € piece

e Végétariennes : Fromage Blanc, Avocat, Concombre, Tomates, Champignons
o Charcutieres

e Mini Paté€ en Crolite Minimum 10 pices par vari€té.....ovvveeeeerneeeennnn 1,10 € piece

e Cochon, Foie Gras, Pistaché e Saumon a I'Aneth .
e Volaille, Ris de Veau, Fruits Secs

e Verrines Salés Minimum 20 piéces par variét ............ueeeevunnneeervnnnnes. 1,70 € piece
® Chevre frais, Pomme Granny, Magret
e Crémeux, Foie Gras, Mirabelles ¢ Tomates, Avocats, Orange
e Sarladaise : Haricots Verts, Fromage Blanc, Foie Gras e Tartare Saumon, St Jacques

 Pain Surprise Rond 15 pers .......ccccvvieieeiiiniiiiiiiiiieeeee, 44,80 € piece

e Saumon Fumé, Jambon Fumé, Jambon Blanc, Rosette

 Pain Surprise aux NOix 12 pers........ccccvvveeeiiinniiiiiiieeeeennnns 46,80 € piece

e Saumon Fumé, Jambon Fumé, Rosette

e Pain Surprise aux NOiX 8 PErs........ceeevrviiieeiiniiieeeiniiiieeeens 31,80 € piece

e Saumon Fumé, Jambon Fumé, Rosette

e Kougelhof Surprise Garni 6/8 pers.........ccccvveeeeeeerecnnnneeennn. 32,00 € piece

e Saumon Fumé, Jambon de Savoie, Rosette

* Kougelhof Salé€ Lard et NOiX.......ccccoevivieiiiniiiieiiniiieee e 13,80 € piece



Cocktail - Salés Chauds

* Assortiment Cocktail Salé Chaud Minimum 10 piéces par variété.... 1,10 € piece

e Mini Tartelette Saumon

e Mini Pizza e Mini Quiche
® Mini Tartelette Oignon ® Mini Tartelette Poireaux
® Mini PAt€ LOTTain.....couneeenieieeeee e 1,40 € piece
* Mini Bouchées Escargots..........cocccveeiiiniiiiiiiniiiiieieiieeeene, 1,50 € piece
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e Jambon Chaud TOastS......coeueeeeieeeeiieeeeee et e s 27,50 € le kilo
* Mini Knacks (= 202).....cuueiieriiiiiiiiiiiieeeiieee et 34,50 € le kilo
* Mini Saucisse a cuire (= 202).....ccceeeerreeiriiieeeeeeeeiiieeeeenn. 23,80 € le kilo
 Petit Pain de Campagne (= 40g)......cccovuviiieeeiiinniiiiiiieenennns 0,65 € piece
e Plancha

® Mini Brochette Gambas MAarinées.............cc.eeiiriiiiiniiiiiiiiiiiiieeieeeeete et eneene 2,80 € piece

® Mini Brochettes de St Jacques Marinées..........cc.eeieruerierierieniinieniieeeie ettt 2,80 € piece

® Mini Brochettes Aiguillettes de Canard.............cooereeierieiienieiiinieienceee e 2,80 € piece

e Mini Brochette Viande (Boeuf, VOIailles)..........ccooeeeiiiiiiiiiiiiieeiie e e 2,40 € piece

Q
QC = DUCTES

® REAUCHONS SUCTEES. .. .eeeeieeeeeeeeeee et e e 1,30 € piece
e Verrines Sucrées Minimum 20 piéces par variété.............uvvueeeeerrrennns 1,40 € piece

e Tiramisu

e FruitsRouges, Vanille, Crumble ¢ Deux chocolats
e Brochettes de Fruits FraiS.......cooeoeueiieoeieeeieeeeeeeeeeeeeeeeen. 1,45 € piece
* Ananas Piqué de 30 Brochettes de Fruits...........ccc............ 46,50 € piece
e Kougelhopt Sucrées.........ccuuvveeeiiiiiiiiiiiiiieeiieiiiiieeeee e 11,90 € piece

O IMLATDIE . ..o e 9,90 € piece



BUFFETS Froids

e Buffet Campagnard : 13,70 € par Personne
e Cuillere Grand-mere en Glace de Viande
e Demi Tranche Paté en Croute Traditionnel au Riesling
o Assortiments de Charcuterie (2)
e Chiffonnade de Jambon Blanc
¢ Chiffonnade de Jambon de Savoie
e Rosbeef au Poivre de Sichuan
e Piece de Veau Rétie
e Fuseau Lorrain
e Petite Tomate Farcie au Thon

3 Crudités - 2 Salades Composées - Moutarde - Mayonnaise - Cornichons

* Buffet Champétre : 19,60 € par Personne
e (Cuillere Grand-Meére en Glace de Viande
¢ Demi Tranche Paté en Croute Traditionnel au Riesling et Foie Gras
e Chiffonade de Jambon de Savoie
e Brochette de 3 Queue de Gambas Roties
e Tranche de Saumon Fumé
e Assortiment de charcuterie (2)
e Fuseau Lorrain
¢ Rosbeef au poivre de Sichuan
e Filet de Volaille Rétie aux Agrumes
e Petite Tomate Farcie au Thon

3 Crudités - 2 Salades Composées - Moutarde - Mayonnaise - Cornichons

 Buffet Prestige : 33,50 € par Personne

¢ Piaté en Croute Royal (Canard, Volaille, Foie Gras, Morilles)
¢ Persillé Bourguignon

¢ Foie Gras de Canard, Gelée au Sauternes

e Saumon en Belle-vue sur Légumes Croquants

e Ballottine de Volaille aux Ecrevisses

¢ Sushi de Homard en Saumon Fumé

e Chiffonade de Rosbeef au Poivre de Sichuan

¢ Filet de Volaille Rotie aux Agrumes

3 Crudités - 2 Salades Composées - Moutarde - Mayonnaise - Cornichons

e Crudités

e Tomate, Carottes Rapées, Céleri Remoulade, Concombre, Betteraves Rouges, Chou Blanc, Pomme de Terre

 Salades composées

e Taboulé, Macédoine, Piémontaise
e Pennes (Pennes, Gruyere, Jambon, Basilic, Tomates, Huile d'Olive, Vinaigrette)

* Salades Exotiques (+0,60€ par Personne)

e Africaine (Coeur de Palmier, Tomates, Concombre, Jambon, Creme Légere, Vinaigrette
e Champignons Crevettes (Echalotes, Jus Citron, Xéres, Huile d'Olive)
e Chenonceau (Avocat, Ananas, Mais, Tomates)



ENTREES - Froides

e La Cuillere Grand-mere en Glace de Viande

sur son Tartare de Légumes Croquants ............eeeereeuvvveeeeeeeeennnnnnn 7,20 €/pers
e e Paté en Crolite Forestier, ses Crudités ..........ccovveeeeeeeeeeeueeaannnn. 7,80 €/pers
e e Paté en Crolite de Saumon aux Petits Légumes, ses Crudités .............. 9,50 €/pers

e La Couronne des Charcutiers (Caille, Foie Gras, Canard)
sa Farandole de Légumes Frais .......cccccevuvuviviiiiiirieeeeeeeeeeeeeeeeeenns 9,90 €/pers

e | .a Cuillere de Foie Gras Mulard en Gelée de Sauternes et Doré d'une Feuille d'Or
son Chutney Mirabelle, Crémeux de Balsamique de Modene .......... 13,80 €/ pers

 Le Finger de Foie Gras Mulard Pistaché en Duo de
Saumon FUumeé d'ECOSSE .....covvveveviervereeeierereieeeereisseseseeeae, 13,80 €/pers

e [ 'Assiette Gourmande aux Trois Poissons (Saumon Gravlax, Sandre en Chaud-froid,
Brochette de Queues de Gambas, Créme de Raifort) .....ooeeeveiineiaina... 14,80 €/ pers

e Le Turban de Homard en Saumon d'Ecosse de notre Fumoir..... 13,80 €/pers
* Les Queues de Gambas Tiedes sa Petite Parisienne au Foie Gras .......... 12,80 €/pers

» [La Petite Salade de Homard a la Parisienne .........cccccceuvveuneennn.... 15,90 €/pers

ENTREES - Chaudes

* Les St-Jacques en Crolite de Beurre sur sa Galette de Pommes de Terre

0N COULis de COrail ....cceeerrriuuriiiieeeeenniiiiieeeeeeeeeiiieeeeeeee e 16,80 €/pers
e La Chartreuse de Saumon d'Ecosse en Habit Vert,

son Velouté aux Ecrevisses, Purée de Panais ..........cocovvuvvnivnninnnnn. 14,90 €/pers
* Le Sandre et Moelleux de St-Jacques

Nouillettes en Arlequin, Sauce Homarding .........cccevvuuueeeeeeennnnnn. 17,90 €/pers
» La Coquille St-Jacques Fraiche en Parmentiere ..................c...... 9,90 €/pers
 La Cassolette de Dorade Royale

son Risotto et sa Fondue de POIreauX ...........uvveeeeeeeeeeevvveeeeeeeannnns 13,40 €/pers
* La Bouchée a la Reine, Riz en Entrée .........c.ccooveeeeeeeeeeeeeeeeeeennn 8,50 €/pers

en Plat Unique .................cceovvveeeneeee. 12,90 €/pers

* Paté Lorrain - Salade enEntrée ..................cocoooovvriverririreiinnee, 6,80 €/pers

en Plat Unique ..................oooeeiiiiiiiiiins 9,90 €/pers



VIANDES Garnies

* Boeuf :
® Mille-feuilles de Filet de Boeuf au Coulis de Pinot Noir ............ 20,50 €/pers
® Boeuf BOUrgUignon ..........cccoevviiiiiiiiiiiniiiiieeee e 11,30 €/pers
¢ Paleron de Beeuf Cuit Basse Température Sauce Poivrade ......... 12,50 €/pers
* Veau:
® Demi-Pocharsky de Veau, Glace de Veau ...........ccccceevuiieennne 17,80 €/pers
® Paleron de Veau Basse Température ............cccoeveeeeeeneeeennnnenn. 16,40 €/pers
® Sauté de Veau aux Girolles .........coccoceeeeiiiiiiiiniiiiiiiiiieeeieeees 14,80 €/pers
® (Carré de Veau Prince Orloff, Demi Glace de Veau ................... 16,90 €/pers
* Volaille :
¢ Supréme de Pintadeau en Duxelles de Champignons
SAUCE MOTILIES .evvveeeeuirieeiaiiieeeeeiitee e ettt e e et e e e e e e eieeeeeeas 16,90 €/pers
¢ (aille au foie Gras de Canard Mulard en Crolte
Jus de Caille REUIL .........ccceeveriiiiiiieiieeiiieee e 17,80 €/pers
® Emballé de Volaille Fermiere en Chou de Chine
Aux Herbes et Champignons, Sauce Diable ........ccccccueeeernueeeennnnne. 16,50 €/pers
® Cuisse de Canard aux Champignons des Bois ......ccocoevveerienenne. 15,60 €/pers
o Agneau :
¢ Le Canon d'Agneau en Tapenade et son Jus Réduit.................... 17,10 €/pers
® La Souris d'Agneau Braisée a I'Ancienne.............ccccceevnivieeennnnn 16,40 €/pers
® Tajine d'AZNEAU........covviiiiiiiiiiiee e 14,40 €/pers
o Gibier :
¢ Le Demi-Pocharsky de Chevreuil, Sauce Poivrade.................... 17,80 €/pers
® Le Ragout de Jeune Sanglier aux Trompettes...........ccceevuveeeennnee. 14,80 €/pers
¢ Porc :
® Le Mignon a la Diable ReViSité  ...ccoovveiiiiiniiiiiiiiiiiiciieic 16,50 €/pers
Jus de Porc et Moutarde a I'ancienne
¢ Le Filet Mignon Cordon Bleu, Jus de Porc..........cccccceeeininnnnnee. 16,50 €/pers

Garnitures : 1 Féculent - 1 Légume au Choix

Gratin Dauphinois Mousse de Carotte ou Courgettes

Purée de Pomme de Terre Brochettes de Légumes

L]
o
Purée de Légumes e Chou Chinois au Beurre
Pommes Dauphines e Légumes Tournés

Galettes de Pomme de Terre



PLATS Uniques

» Jambon Vigneron, Gratin de Pommes de Terre, Salade Verte............ 12,40 €/pers

* Cochon de Lait Farci, Gratin Dauphinois, Salade Verte

A partir de 20 PEISONNES........eeirurieerriiieeeiiieeesiteeeereeeestreeestreeeesaseeeesnneas Prix a définir
» Baeckeoffe aux 3 Viandes, Salade Verte.....ccooovvvuiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnn. 14,90 €/pers
* Baeckeoffe aux 3 Poissons, Salade Verte.......ooeveeumeeeieeeeieeeiieeeenaeans 17,90 €/pers
* Couscous Royal (Ragout d'agneau, poulet, Boulettes d'agneau, Merguez) ............... 15,90 €/pers
* Choucroute Garnie (Lard, Kassler, Saucisse a Cuire, Knacks) .. ........................ 12,40 €/pers
* Choucroute Royale (+Jambonneaux et Quenelles) _...............cccccceeeeeeveennnn... 15,30 €/pers
® PACIIA.......ioiiieieceee et enae s 17,50 €/pers
e Pa€lla Lorraine (Saucisse Fumé, Lard Fumé, Chorizo, Jambon) ..............cccueee.... 14,30 €/pers
 Pot au Feu Bourgeois avec Potage et Quenelles Crudités .................. 14,50 €/pers
® POLEE LLOTTAINE ... e et e et e e ae e e eaeeeeanans 13,60 €/pers

* Trou Lorrain Mirabelles....................cccoooiiviiiiiiiiciicieececeeee 3,70 €/pers
* Assiette de Fromages .........cooovveiiieiiiiieiieiieiee e 3,50 €/pers
® SALAAE VOITE o e e e eaaaes 0,60 €/pers
* Petit Pain Blanc ou de Campagne . ......................c.ccooevvveieiiciienn 0,65 €/pers
® BAGUEIIE ...ttt ettt e e et e e e e aa e e e e e araaeeaenn 1,30 €/pers

Les prix indiqués sur ce tarif sont nets TTC (TVA 5,5%) emportés de notre magasin,
accompagnés d'un service en cuisine, la TVA & 10% s'applique.

Location vaisselle par personne : 1,50 € TTC

Frais de Livraison : 5,00 € TTC



DESSERTS

* Glacés sur Assiette :
® Vacherin Glacé, Coulis........ccccvvieeriiiiiiieeeeeiiiiiee e 4,90€ /pers

¢ Dessert Individuel & 1'Assiette :

¢ Salade de Fruits Frais a la Menthe............cccooiiiiiniiiiinniiiienen. 5,30€ /pers
¢ Jle Flottante a la Vanille Bourbon.........c.ooouueevviiiiioiiiiiiieieiiieeeeeeen. 5,50€ /pers
¢ Creme Brilée a la Vanille Bourbon.............cccocoooiiine 5,90€ /pers
¢ Baba au Rhum, Agrumes et Vanille............cccocceeiiniiiinninnnne. 5,90€ /pers

* Gateaux individuels : 4,00 € emporté - A 1'assiette 6,50€

¢ Grenada a 1'Orange
(Croustillant Praliné Noisettes, Biscuit Chocolat, Marmelade d'Orange, Mousse Chocolat Noir et Lait)

e St James
(Biscuit Madeleine a la Vanille, Compotée d'Ananas et Mangue, Mousse Vanille Parfumé au Rhum)

¢ Passion Framboise
(Croustillant Amandes, Biscuit Joconde, Mousse Framboise, Coulis au Fruit de la Passion)

e Délices de Fétes
(Streusel, Biscuit Vanille, Mousse Vanille, Gelée aux Fruits Rouges et Champagne Rosé)

¢ Mille-feuilles a la Vanille

¢ Mille-feuilles Pralinés Noisettes
¢ Mille-feuilles aux 2 Chocolats

¢ Forét noire

® Opéra

(Biscuit Joconde imbibé de Café, Crémeux Chocolat, Créeme Diplomate a la Vanille et au Café)

Pour les Gateaux de saison, veuillez nous contacter

Disponible en Géteaux 4 parts, 6 parts et 8 parts



